Speisekarte

Restaurant
Weinhaus berg
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/WIEBELSUPPE
- gratiniert mit Gouda

7,50 €
LAKTOSEFREI
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RURBIS-ROROS -SUPPE
- mit Kurbiskernaol verfeinert

750 € GLUTENFREI

LAKTOSEFREI
VEGAN
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GEBACRENE GARNELEN
Panko-Panade - Curry-Aioli -
Salatbouquet - Baguette

14,50 € LAKTOSEFREI
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GEBACRENES
GEMUSESCHNITZEL

SuB-Sauer-SoRBe - Kurkuma-Spitzkohl -

Basmatireis VEGETARISCH
16,50 € LAKTOSEFREI

TAGLIERINI

Feine Taglierini - Tomatensof3e-
getrocknete Tomaten - gerdstete
KUrbiskerne - und Parmesan
Salat vom Buffet

14.00 € VEGETARSICH

LAKTOSEFREI

POCHIERTES
RABELJAUFILET

Rieslingrahmkraut- Rieslingrahmsof3e -
Salzkartoffeln
23,00 € GLUTENFREI

RAP SEEHECHT

GedUnsteter Kap-Seehecht

RieslingrahmsoRBe - Kapern

Reis — Salat vom Buffet GLUTENEREI
21,00 €

Fisch | Vegelarisch

Wenn Sie zusatzlich eine Portion Résti, Spatzle oder Reis
haben mdchten, berechnen wir 4,50 €.

FUr eine Extra-Portion Pommes berechnen wir 5,00 €.

, . 5 Umbuchungen auf andere Beilagen sind bei uns
' kostenfrei. Nur fur Umbuchungen zu Pommes Frite
berechnen wir 1,00 €
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SCHNITZEL WIENER ART"™
Zitrone - Pommes Frites

Salat vom Buffet LAKTOSEFREI
16,50 €

SCHLEMMER-SCHNITZEL

ChampignonrahmsofBe - Pommes Frites
Salat vom Buffet
18,50 €

PUSZTASCHNITZEL
Puszta - Pommes Frites

Salat vom Buffet
18,50 € LAKTOSEFREI

Auf Wunsch gibt es unsere Schnitzel
auch ohne Panade

GLUTENFREI

Gerne bringen wir lhnen
Ketchup oder Mayonnaise,
wir berechnen 0,50 € pro Portion.

Wir verwenden nur Schweinefleisch aus der Region -
Aufzucht und Haltung unterliegen hohen
Qualitatsstandards. Wir verwenden nur Fleisch aus dem
Schweinerucken geschnitten. Dieses Fleisch ist
besonders zart und zugleich fettarm.

Jedes Schnitzel wird von uns frisch und mit Liebe
paniert.
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DON QUICHOTE
Schweinerlckensteak mit Roquefortkase
ChampignonrahmsofRe - Sauce Provinzial
-Uberbacken - Pommes Frites - Salat vom Buffet

21,00 € GLUTENFREI

FILETTELLER

Schweinefiletmedaillons -
ChampignonrahmsofRe - hausgemachte
Spatzle - Salat vom Buffet

25,00 €

GEGRILLTES
STEAR .HOFMEISTER ART”
Krauterbutter - Pommes Frites

Salat vom Buffet

27.00 € GLUTENFREI

GEGRILLTES STEAKR
PERG S ART
Schalottenjus - Meerrettichwirsing -

Kartoffelrosti
29,00 €

FUr unsere Steaks verwenden wir feinstes
Roastbeef vom grain fed Black Angus Rind aus
Argentinien. Grain fed bedeutet, dass die Rinder

mindestens 100 Tage vor der Schlachtung mit
Getreide gefuttert werden. Dadurch wird das
Fleisch zarter und erhalt noch mehr Geschmack —
das ideale Steak



Dessert

MOSEL-PAREFAIT

hausgemachtes Tresterparfait - warme Kirschen
6,50 €

WINTER-PARFAIT

hausgemachtes Zimtparfait - Apfelragout
6,50 €

WARMER SCHOROLADEN
BROWNIE

warmes Schokotortchen - Orangen Creme
Fraiche - eine Kugel Tiramisu-Eis
8,00 €
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