
Speisekarte
Restaurant

Weinhaus Berg



G E B A C K E N E  G A R N E L E N
Panko-Panade - Curry-Aioli -
Salatbouquet - Baguette
14,50 €

L A K T O S E F R E I

V E G A N

Z W I E B E L S U P P E
- gratiniert mit Gouda  
7,50 €
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G L U T E N F R E I

K Ü R B I S - K O K O S - S U P P E
- mit Kürbiskernöl verfeinert 
7,50 €

L A K T O S E F R E I

L A K T O S E F R E I



G E B A C K E N E S
G E M Ü S E S C H N I T Z E L
Süß-Sauer-Soße - Kurkuma-Spitzkohl -
Basmatireis
16,50 €

T A G L I E R I N I
Feine Taglierini - Tomatensoße-
getrocknete Tomaten - geröstete
Kürbiskerne - und Parmesan
Salat vom Buffet
14,00 €V
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P O C H I E R T E S
K A B E L J A U F I L E T
Rieslingrahmkraut- Rieslingrahmsoße -
Salzkartoffeln
23,00 €

V E G E T A R I S C H
L A K T O S E F R E I

G L U T E N F R E I

K A P  S E E H E C H T
Gedünsteter Kap-Seehecht
Rieslingrahmsoße -  Kapern
Reis – Salat vom Buffet
21,00 €

V E G E T A R S I C H
L A K T O S E F R E I

Wenn Sie zusätzlich eine Portion Rösti, Spätzle oder Reis
haben möchten,  berechnen wir 4,50 €. 

Für eine Extra-Portion Pommes berechnen wir 5,00 €.

Umbuchungen auf andere Beilagen sind bei uns
kostenfrei. Nur für Umbuchungen zu Pommes Frite

berechnen wir 1,00 €

G L U T E N F R E I



Auf Wunsch gibt es unsere Schnitzel 
auch ohne Panade

Gerne bringen wir Ihnen
Ketchup oder Mayonnaise,

wir berechnen 0,50 € pro Portion. 

Wir verwenden nur Schweinefleisch aus der Region –
Aufzucht und Haltung unterliegen hohen

Qualitätsstandards. Wir verwenden nur Fleisch aus dem
Schweinerücken geschnitten. Dieses Fleisch ist

besonders zart und zugleich fettarm. 
Jedes Schnitzel wird von uns frisch und mit Liebe

paniert.

S C H N I T Z E L  „ W I E N E R  A R T “
Zitrone – Pommes Frites
Salat vom Buffet
16,50 €

S C H L E M M E R - S C H N I T Z E L
Champignonrahmsoße – Pommes Frites 
Salat vom Buffet
18,50 €

sa
ft

ig
e 

Sc
hn

itz
el

 
vo

m
 E

if
el

-S
ch

w
ei

n L A K T O S E F R E I

P U S Z T A S C H N I T Z E L
Puszta – Pommes Frites 
Salat vom Buffet
18,50 €

G L U T E N F R E I

L A K T O S E F R E I



D O N  Q U I C H O T E
Schweinerückensteak mit Roquefortkäse
Champignonrahmsoße - Sauce Provinzial
-überbacken - Pommes Frites - Salat vom Buffet
21,00 €

F I L E T T E L L E R
Schweinefiletmedaillons -  
Champignonrahmsoße - hausgemachte
Spätzle - Salat vom Buffet
25,00 €G
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G E G R I L L T E S
S T E A K  „ H O F M E I S T E R  A R T “  
Kräuterbutter – Pommes Frites 
Salat vom Buffet
27,00 €

G E G R I L L T E S  S T E A K
B E R G ` S  A R T
Schalottenjus - Meerrettichwirsing - 
Kartoffelrösti
29,00 €

Für unsere Steaks verwenden wir feinstes
Roastbeef vom  grain fed Black Angus Rind aus

Argentinien. Grain fed bedeutet, dass die Rinder
mindestens 100 Tage  vor der Schlachtung mit
Getreide gefüttert werden. Dadurch wird das  

Fleisch zarter und erhält  noch mehr Geschmack –
das ideale Steak

G L U T E N F R E I



M O S E L - P A R F A I T
hausgemachtes Tresterparfait - warme Kirschen
6,50 €
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W I N T E R - P A R F A I T
hausgemachtes Zimtparfait - Apfelragout
6,50 €

W A R M E R  S C H O K O L A D E N
B R O W N I E
warmes Schokotörtchen - Orangen Creme
Fraiche - eine Kugel Tiramisu-Eis
8,00 €



Das Berg-Team
wünscht guten

Appetit


