SPEISEKARTE

RESTAURANT
WEINHAUS BERG




SUPPEN & VORSPEISEN

Tagessuppe

bitte fragen Sie unser Team
nach der Suppe des Tages
7,50 €

Zitronengras-Curry-Suppe
mit gerostetem Sesam
7,50 €

mit gebratener Garnele
11,00 €

Gulaschsuppe

mit Rind- und Schweinefleisch
und Paprika

9,00 €

Garnele & Aioli

6 gebratene Garnelen
Kurkuma-Aioli - Baguette
14,00 €

VEGETARISCH

LAKTOSEFREI

GLUTENFREI




VEGAN & VEGETARISCH

Gratinierter Ziegenk&ase vom Vulkanhof

Gemischter Salat -

rote Weinbergspfirsich Vinaigrette - _
Baguette

15,50 €

Vulkanhof

Die Ziegenkiserei aus der Eifel

Runde Ravioli gefullt mit Ratatouille

GrillgemuUse - Sauce Provinzial (Tomate) —

und gehobeltem Ziegenkase
15,00€

&

Vulkanbofw

Die Zicgenkiserei aus der Eifel

Couscous Bowl

mit feinem Gemuse - CurryrahmsofBe

Salat vom Buffet _

14,00 €

Gemiseschnitzel

CurryrahmsoBe - Uberbacken mit Kase
und Ananas - Basmatireis

Salat vom Buffet

19,00 €



FISCH &
GARNELEN

SALAT

Cesar Salad

Romanasalat — Ceasar Dressing -
panierte Chickensticks

Sweet Chilli Dip - frisches Baguette
19,00 €

Salat mit gebratenen Garnelen

gebratene Garnelen - gemischter Salat
Krauterdressing - Baguette

Kurkuma Aioli

21,00 €

Spaghettini Garnele

Feine Spaghettini

Sauce Provinzial (Tomate) - gebratene
Garnelen - Salat vom Buffet

22,00 €

LAKTOSEFREI

Auf Wunsch mit Parmesan oder
gehobeltem Ziegenkase
22,50 €

Gedinstetes Schellfischfilet GLUTENFREI
Rahmkraut - Salzkartoffeln

RieslingrahmsofBe

26,50 €

Gedinstete Fischroulade GLUTENFREI
gefullt mit Lachsfilet
Riesling-RahmsoBe - Salzkartoffeln
Salat vom Buffet

26,00 €




/. ARTES

EIFEL-RIND HUHN

DEFTIGES

Hahnchenbrustfilet GLUTENFREI
mit Portweinjus - Champignonrisotto -

Salat vom Buffet
25,00€

Rumpsteak “Hofmeister Art”

Krauterbutter - Pommes Frites

Salat vom Buffet

31,50 € GLUTENFREI

Pfeffersteak

PfefferrahmsoBe -Pommes Frites
Bohnen im Speckmantel

33,50 €

GLUTENFREI

FUr unsere Steaks verwenden wir feinstes
Roastbeef vom Eifeler Weiderind.

DELITEAM GENUSSWELTEN




SAFTIGE
FIFEL-SCHNITZEL

Schnitzel “Wiener Art”

vom Eifelschwein
Zitrone - Pommes Frites
Salat vom Buffet

20,50 €

LAKTOSEFREI

Schlemmer-Schnitzel

vom Eifelschwein
ChampignonrahmsoBBe - Pommes Frites
Salat vom Buffet

22,50€

Pfeffer-Schnitzel

vom Eifelschwein
PfefferrahmsoBe - Pommes Frites
Salat vom Buffet

22,50€

Jedes Schnitzel wird von uns frisch und mit
Liebe paniert.

Auf Wunsch gibt es unsere Schnitzel
auch ohne Panade

GLUTENFREI

Gerne bringen wir lhnen
Ketchup oder Mayonnaise,
wir berechnen 0,50 € pro Portion




GUTES VOM
EIFEL-SCHWEIN

Schweizer Rahmsteak
Schweinerluckensteak mit Gouda
uberbacken - ChampignonrahmsoBe -
Spatzle - Salat vom Buffet

24,50 €

Moselpfannchen
Schweinefiletmedaillons -
TraubenrahmsoBe - Kartoffelrdsti -
Salat vom Buffet

29,50 €

Wenn Sie zusatzlich eine Portion
ROsti, Spatzle oder Reis haben mdéchten,
berechnen wir 4,50 €.

FUr eine Extra-Portion Pommes
berechnen wir 5,00 €.

Far_ Umbestellungen auf Gemuse oder
Bratkartoffeln berechnen wir 2,00 €.

Alle anderen Umbestellungen sind kostenlos




DESSERT

Schoko trifft Vanille

warmer Schokokuchen -
Vanilleeis
7,50 €

Créme Brilée
“gebrannte ” Vanillecreme
7,50 €

Dessert-Variation

Mousse au Chocolat,
Fruchtsorbet und

Rotes Weinbergspfirsichragout
8,00 €

R SUSSES GIBT
IN UNSERER
EISKART.

M

(1l
L

(1]
e

[T1




	Speisekarte
	Suppen & Vorspeisen
	Tagessuppe
	Zitronengras-Curry-Suppe
	VEGETARISCH

	Gulaschsuppe
	LAKTOSEFREI
	GLUTENFREI

	Garnele & Aioli

	Vegan & Vegetarisch
	Gratinierter Ziegenkäse vom Vulkanhof
	VEGETARISCH

	Runde Ravioli gefüllt mit Ratatouille
	VEGETARISCH

	Couscous Bowl
	VEGAN
	LAKTOSEFREI

	Gemüseschnitzel
	VEGETARISCH


	Salat
	Fisch & Garnelen
	Cesar Salad
	Salat mit gebratenen Garnelen
	Spaghettini Garnele
	LAKTOSEFREI

	Gedünstetes Schellfischfilet
	GLUTENFREI

	Gedünstete Fischroulade
	GLUTENFREI



