


Offene Weine trocken

Offene Weine trocken

I 2018er Hauswein Qualititswein

Elbling — die dlteste Rebsorte der Mosel

Alc 11% -S 64 - RS 9,7

0,1251=2,10 € 0,251 =3,90 € Weingut Toni Treis

2 2019er Bremmer Rivaner

Erfrischend junger, spritziger Wein

Alc 11% -S 56 - RS 7,6

0.1251=2,60 € 0,251=4.90 € Weingut Toni Treis

§ 2019er Bremmer Calmont w*‘““‘.
Riesling-URGESTEIN  Jyrew 28

wna weingut-laurentiushof de
High End oder High Noon — egal, der Berg ruft !! ’
-aus 6kologischem Anbau- BIOVEGAN
I . Bio-Weingut
Alc 11,5 % -S 6,5 - RS 5,0 Laurentiushof

0,1251=290 € 0.251=570€

6 2018er Bremmer Weifiburgunder

Kraftig und angenehm mild in der Saurestruktur. s 40 4

-aus 6kologischem Anbau- BIOVEGAN il e |
Alc 11,5 % -S 52 - RS 8,0 Bio-Weingut
0,1251=2,80 € 0,251=5,50 € Laurentiushof

3 2018er Bremmer Riesling /

Mineralisch, kraftiger Zechwein

LEITZGEN

Alc 12% -S 7,5 - RS 9,3

Weingut Giinter Leitzgen
0,1251=2,30 € 0,251=4,20 €

/ 2019er Bremmer Grauburgunder Tﬁ%[

Gelbe Fruchtaromen, kraftig und weich
Istor~franzon

BrEMmM A0 Mo

Alc 13 % -S 4,1 - RS 2,5

4. 2019er Quarz-Schiefer Riesling
Ein frischer, mineralischer Riesling mit dem Duf
von Zitrusfrichten und Pfirsich. FRANZEN

Alc 11,5% -S 6,4 - RS 5,0 Weingut

0.1251=2.90 € 0251=570¢€ Rheinhold Franzen

0,1251=3,10 € e Weingut Oster-Franzen

8 2019er Bremmer Chardonnay h
s
1

Gehaltvoll und kraftig, dabei weich und fruchtig
Ister~franzen

REMM A0 MOSEL

Alc 125 % -S 70 - RS 10,2

0.1251=3.10 € 0.25|=590¢€ Weingut Oster-Franzen




9 2018er Hauswein Qualititswein

Ein Cuvée aus Muller-Thurgau und Elbling

Alc 11% -S 52 - RS 16,2

13 2018er Hauswein Qualititswein

Besonders leichter und fruchtiger Riesling

Alc 95% -S 57 - RS 42,8

Weingut Toni Treis

IO 2018er Bremmer Riesling /

Harmonisch, weiche Sdure, mild

Alc 11,5% -S 64 - RS 17,4 LETTZGEN
Weingut Gimter Leitzgen

II 2018er Bremmer weifier Burgunde-

Feinfruchtiger Wein, geringer Sduregehalt

Alc 12% -S 4,6 - RS 16,8

0,1251=2.10 € 0,251=3.90 € Weingut Toni Treis
L4 2018er Bremmer Riesling {
Spritzger Riesling mit fruchtiger Saure
LEITZGEN
Alc 10,5% -S 6,8 - RS 34,4
0.125 | =2.30 € 0.25 | = 4.20 € Weingut Giinter Leitzgen

Weingut Toni Treis
I2 2019er Bremmer Calmont /
KABINETT Riesling

Besonders leichter und fruchtiger Riesling LEITZGEN

Alc 11% -S 6,7 - RS 20,7
Weingut Giinter Leitzgen
0,1251=3,20 € 0,251=6,10 €

I§ 2019er Bremmer Kemer

Gehaltvoll, feinaromatisch und fruchtig
mit angenehmer Sdure

Alc 95% -S 6,7 - RS 56,4

0,1251=2,80 € 0,251=5,30 € . . .
Weingut Toni Treis




I 6 2019er Blauer Spitburgunder f‘//
Rosé halbtrocken RIZIS

Erfrischend, fruchtiger Sommerwein

Alc 12% -S 52 - RS 19,6 Weingut Toni Treis

I'/ 2018er Dornfelder Rotwein

Farbintensiver Rotwein, leichte Kirschnote '_‘/\/
REIS

Alc 10,5% -S 5,7 - RS 10,6
Weingut Toni Treis

| 8 2019er Bremmer Regent “Dusmaa” halbtrocken

Feinfruchtig mit Aromen von Kirsche und Brombeere G}Zﬁ-}
—1 1™
Alc 11,5% -S 4,8 - RS 14

Weingut Oster-Franzen

IO Bremmer Dornfelder Rotwein, lieblich

Vollmundig und harmonisch im Geschmack

BN
Alc 95% -S 4,7 - RS 36,5 '—JE!!-Q

Weingut Toni Treis

Ab der ndchsten
Seite
kommen unsere
Flaschenweine

f{:nrm

@ /LASCHE WEIN
enthilt mehr Qgg /M/{]jﬁ/{?x/\ﬂw

als alle Sachbiicher.
- L.omis Pasreur -
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Flaschenweine trocken

2018er Hauswein Qualititswein Elbling

die dlteste Rebsorte der Mosel — flr herbe Freunde
Alc11% -S 64 - RS 79 1,00Itr.15,30 €
Weingut Toni Treis

I

E;:;\

2019er Bremmer Rivaner
erfrischend junger, spritziger Wein
Alc11% -S 56 -RS 76 0,75 ltr. 14,50 €

Weingut Toni Treis '_‘//
RLIS

2018er Bremmer Riesling
Mineralisch, kraftiger Zechwein

Alc 12,0 -S 7,5-RS 9,3 1,00 Itr. 16,50 €

Weingut Ginter Leitzgen /

LEITZGEN

Kaffee & Wein

"Menschen”, seufzte der Kaffee...

Jeden Morgen schweigen sie mich missmutig an,

aber der Weinflasche erzihlen sie Abends ihr halbes Leben.

204

Flaschenweine trocken
2019er Quarz-Schiefer Riesling

frischer, mineralischer Riesling

mit dem Duft vom Zitrusfrichten und Pfirsich
fruchtig, erfrischend, lebhaft

Alc11,5% -S 64 - RS 50 0,75 ltr. 15,90 €

Weingut Rheinhold Franzen F R A N z E N

2019er Bremmer Calmont
Riesling-URGESTEIN

High End oder High Noon — egal, der Berg ruft !!
-aus dkologischem Anbau- BIOVEGAN

Alc11,5% - S65- RS50 0,75 ltr. 16,90 €

/
. 52,5,;41@'»" i
e

Bio-Weingut Weingut &

. aurenfiushol
Laurentiushof

winnarweingut-laurentiushof.de

2019er Bremmer Weifiburgunder
Kraftig und angenehm mild in der Séurestruktur.
-aus dkologischem Anbau- BIOVEGAN

Alc 115-S52-RS 80 o0,75ltr. 16,20 €

. o . /
Bio-Weingut s

W
Laurentiushof megw&

aurentiushol

wnr weingut-laurentiushaf ce
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Flaschenweine trocken

2019er Bremmer Grauburgunder
Gehaltvoll und kraftig, dabei weich und fruchtig

Alc 13 % -S 4,1 - RS 2,5 0,75 Itr. 18,80 €

Weingut Oster-Franzen €

2018er Bremmer Chardonnay
Gehaltvoll und kraftig. Weich und trotzdem fruchtig.
Alc 125 % -S 7,0 - RS 10,2 0,75 ltr. 17,60 €

Weingut Oster-Franzen e

2018er Bremmer Calmont Riesling

schon beim ersten Geruch, ein Genuss

Alc125% -S 68 - RS 85 0,75 ltr. 19,90 €

Weingut Toni Treis r‘//
% | l§

2018er Ellerer Bienenlay Riesling

der saftige Klassiker, feinblumig filigran

Alc13% -S 7,1 - RS 94  o0,75ltr. 18,70 €

I
e
524

92

Flaschenweine trocken

2018er Weisser Burgunder

s@urearm, cremig mit feiner Karamellnote

Alc125% -S 6,1 - RS 8,8
Weingut Rheinhold Franzen

0,75 Itr. 20,50 €

FRANZEN

2018er Edigerer Osterlimmchen

Hochgewichs Riesling o
mineralischer, vom Schiefer gepragter ) Tﬂ“’i

Steillagenriesling aus der traditionellen
Einzellage Osterldmmchen in Ediger

Alc125%-S 74 - RS 7.2

Istor~franzon

0,75 Itr. 20,90 €
Weingut Oster-Franzen

2019er ,Der Sommer war sehr grof3”

Ein frockener Riesling, der durch goldenen
Pfirsichduft, viel Fulle und Feinheit besticht

Alc11,5% -S 6,4 - RS 7,0
Weingut Rheinhold Franzen

0,75 Itr 21,50 €
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Flaschenweine trocken

2019er Bremmer

0,75 Itr. 20,10 €

Weinmanufaktur Hubertus

WEINMANUFAKTUR

Cabemnet Blanc de noir, trocken ™=
der Wei3e von roten Trauben
Alc 12,5 -S 59- RS 7,15

2017€er Ca[mont-ReViva[ RieS[inS WEIRMANSFAKTIR

HUBERTUS

leichte,feinfruchtige Spezialitat
Alc13% -S 56 - RS 7,1 0,75 ltr. 20,20 €

Weinmanufaktur Hubertus

2018er Bremmer Calmont Riesling

Ein Wein mit viel Wirze und Kraft

Alc11,5% -S 68 - RS 9,0 0,75 ltr 26,50 €

Weingut Rheinhold Franzen  FfaJif Tp{

3

932

Flaschenweine trocken

2018er Neefer Frauenberg Riesling

Beeindruckt durch Frucht und Eleganz
Alc11,5% -S 6,8 - RS 9,0 0,75 Itr 26,50 €

FRANZEN

Weingut Rheinhold Franzen

2018er Bremmer Calmont Stem *
Riesling

6 Monate Feinhefelager- vollmundig, aromatisch
Duft nach Pfirsich und Mangos

Alc13% -S 7,5 - RS 87 0,75 Itr 21,50 €
Weingut Ginter Leitzgen M

LEITZGEN

2015er Bremmer Primus
Calmontriesling

ausgezeichnet mit dem Calmont-Logo

Frisch, leicht, typisch Riesling, macht Lust auf Mehr
Alc12,0% -S 6,9 - RS 8,1 0,75 Itr 26,50 €

Michael Franzem @

Michael Franzen
WG uT




Flaschenweine trocken

2015et Calmont Supremus, fE
»Rotschiefer”

ausgezeichnet mit dem Calmont-Logo

Alc125% -S 65 - RS 10,2 0,75 Itr 28,50 €

Weingut VQ

2015er Calmont Supremus —

534 2. Abflllung, Qualitatswein,
Jsgezeichnet mit dem Calmont-Logo

Alc11,5% -S 7,3 - RS 11,3 0,75 Itr 29,50 €

Weingut VQ

2017er Bremmer Calmont

Grofies Gewichs

gelbe Frlchte, Weinbergspfirsich und Trockenfrlchte,

Alc12 -S 63— RS6,3 0,75 Itr. 29,50 €

Weingut Rheinhold Franzen FRANZEN

AANAANAANANANAANANAANAANANA

T i
Reule:
O6atbalatt

1"t vielen “Thaubend

e:gfntmﬂ nut, “Thautben.
Fermentienten “Trhauben.

Oféﬂxaa. vielleichl iol es Wein.
Eo ot 'Wein.

YVVVVYVVVVI VY VI VVVVV



Flaschenweine halbtrocken

Ein Cuvée aus Muller-Thurgau und Elbling

Alc 11% -S 52 - RS 16,2 1,00 ltr. 15,30 €

Weingut Toni Treis t‘[/
a B lé“

2018er Bremmer Riesling

510 Harmonisch, weiche Séure, mild

Alc 12% -S 6,4 - RS 17,4 1,00 Itr. 16,50 €

Weingut Giinter Leitzgen /

LEITZGEN

I
3 2018er Hauswein Qualititswein
90

2019er Abtei Kloster Stuben
96 Rjvaner

Aromatisch, frisch und fruchtiger Genuss

Alc12,5% -S 54 - RS 13,4 0,75 ltr. 16,50

Weinmanufaktur Hubertus

WEINMANUFAKTUR
HUBERTUS

Der Wein

"Der Wein ist unter den Getrinken das niitzlichste,
unter den Arzneien die schmackhafteste,

und unter den Nahrungsmitteln das angenehmste"

Plutarch

Flaschenweine halbtrocken

mineralischer, klassischer Riesling

I
3 2018er Bremmer Calmont Riesling
937

Alc120% -S 7,9 - RS 15,2 0,75 Itr. 18,70 €
Weingut Giinter Leitzgen /
LEITZGEN

2018er Bremmer Riesling Spitlese

r3g  Leitzgen ELECANCE

der Vollmundige
ausgewogene FruchtslBe, feine Aromatik

Alc120% -S 79 - RS 158 0,75 Itr. 26,70 €
Weingut Ginter Leitzgen /
LEITZGEN

Beim VVein ist es
wie in der Paolitik.
Man merkt erst
hinterher welche
¢ Flaschen man
L gewahlt hat.
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2018er Bremmer weifier Burgunder

Feinfruchtiger Wein, geringer SGuregehalt,
eine Harmonie aus SUBRe und Sdure

Alc11,0% -S 46 - RS 16,8 0,75 ltr 16,70 €

Weingut Toni Treis

2018er Bremmer Calmont Riesling

Ein Riesling mit dezenter Sufe,
der jeden Weinliehaber begeistert

Alc11,5% -S 56 - RS 14,7 0,75 Itr 17,80 €

Weingut Michael Franzen

Michael Franzen

2017er Bremmer Riesling

ein munterer Grenzgdnger,
zwischen halbtrocken und lieblich

Alc11% -S 6,5 - RS 20,8 0,75 Itr. 18,90 €

Weingut Toni Treis '—-[ E é ﬁ é

‘ ol

942

912

2018er Bremmer Riesling
Leitzgen Spielerei

der Gaumenschmeichler, leicht und feinblumig
Alc12 -S 8,6 - RS 20,5 0,75 Itr. 19,90 €

Weingut Giinter Leitzgen /

LEITZGEN

2015er Bremmer Calmont Hochgewichs
fruchtiger Riesling mit eleganter RestsuiBe

Alc 11,5 -S 82— RS25 0,75 ltr. 22,50 €

Weinmanufaktur Hubertus e

2019er Bremmer Calmont

KABINETT Riesling

Besonders leichter und fruchtiger Riesling

Alc 11% -S 6,7 - RS 20,7 0,75 Itr 18,10 €

{
Weingut Gimter Leitzgen /

LEITZGEN
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Hauswein Qualititswein

Leichter Wein mit nachhaltiger SuBe,
ein verlésslicher Gefdhrte fur den Abend

Alc95% -S 57 - RS 42,8 1,00 ltr. 15,30 €

Weingut Toni Treis

{
2018er Bremmer Riesling /

LEITZGEN

Harmonisch, weiche Séure, mild

Alc 10,5% -S 8 - RS 34,4 1,00 Itr. 16,50 €

Weingut Giinter Leitzgen

2018er Bremmer Kermner

Gehaltvoll, feinaromatisch und fruchtig
mit angenehmer S&ure

Alc 95% -S 6,7 - RS 56,4 0,75 Itr 15,70 €

Weingut Toni Treis

Schon erstaunlich
wie viele Weinflaschen in ein einziges Weinglas passen,

wenn man nur schnell genug trinke.

o4

2018er Bremmer Rotling ﬁ
erfrischender Sommerwein aus

roten und weiBen Trauben gekeltert

Alc 90% -S 52 - RS 51,0 0,75 Itr 15,90 €

Weingut Toni Treis

2017er Bremmer Calmont Riesling

GruB aus der Steillage
typenreiner Riesling - unvergleichbar

Alc 100% -S 7,7 - RS 434 0,75 ltr 18,10 €

Weingut Toni Treis

2018er Bremmer Calmont
Riesling Spitlese

Michael Franzen

Der edelstBe Riesling darf bei
keinem Dessert fehlen

Alc9,0% -S 7,2 - RS 71,8 0,75 Itr 21,50 €

Weingut Michael Franzen
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2018er Bremmer Calmont o oy
. . . . ohr® 5
Riesling Spitlese, edelstif - &
cingul ==
herrliche Fruchtaromen in Kombination Laurentmahui

e wieingut-laurentiushof de

mit einer perfekt ausbalancierten
Séurestruktur machen diesen Wein zum Erlebnis
Alc11,0% -S 82 - RS 72,0 0,75 ltr 21,50 €
Bio-Weingut
Laurentiushof

i ()if/n& miﬁaaf

[ WEIN LIEGT DIE WAHRHELT

Wahrheit

erkwiirdige Sitte, mit den Glisern anzustofien, was:
"Merkwiirdige Sitte, mit den Gl tofsen, 7"

"Finde ich nicht. Im Wein liegt bekanntlich Wahrheit. Und mit der

Wahrheit stéfsc man dberall an..."”

916

ol

54

2018er Blauer Spitburgunder Iéé&;
Rosé halbtrocken

Erfrischend, fruchtiger Sommerwein

Alc 12% -S 52 - RS 18,6 0,75 Itr. 15,80 €

Weingut Toni Treis

2018er Dornfelder Rotwein

Farbintensiver Rotwein, leichte Kirschnote @

Alc 10,6% -S 5,7 - RS 10,6 0,75 ltr. 16,80 €

Weingut Toni Treis

RED CALMONT Merlot trocken

ein einzigartiger Rotwein ﬁ?
aus der steilsten Weinlage Europas. =y -i
Komponiert aus den Is u[ﬁmm”

Weinjahrgdngen 2015 und 2016.
Reif, fruchtig und weich, mit dezentem Barrique- Aromo

Alc135% -S 59 - RS 0,5 0,75 Itr 26,80 €

Weingut Oster-Franzen



. 2017er Spitburgunder Rotwein
541 halbtrocken

Farbe wie ein Kirsche und
Geschmack von Himbeeren

Alc12% -S 7,9 - RS 178 0,75 Itr. 16,90 € Ab C[CT nglChSteﬂ Sei te
o ﬁ lassen wir die Korken

§ 2019er ,Dusmaa” kn a [ [CTI
Regent Rotwein halbtrocken

]| Feinfruchtig mit Aromen
' von Kirsche und Brombeere

Alc 11,5% -S 48 - RS 14 0,75 ltr 17,60 €
Weingut Oster-Franzen "’_E f“;i
I
I Domfelder Rotwein lieblich Es gibt immer einen Anlass, um Sekt zu trinken.

Vollmundig und harmonisch im Geschmack

M9 Ac95%-S 47 -RS 365 0,75ltr. 16,10 €

einer Flasche Sekt ein Anlass.
Weingut Toni Treis E

Zum Beispiel ist der Besitz



Unser Sektangebot Sekt vom Bremmer Winzer

. Weinbergspfirsich Secco
Welnha’us Berg S Haussekt, ] eine fruchtige Erfrischung auf Secco-Basis le
- mit Pfirsicharomen und LV A~
]ahrgangs Sekt 2015 zugesetzer Kohlensaure D EB
Riesling, frocken 9,0%alc 0,75 Itr fiir 18,50 €
0.751ir 16,50 € L Weingut Markus Dreis
l’ MoSecco A
4 Gesellig, frisch, unkompliziert. Y
SChIOSS Kob[enz I{0"5’6/ tTOCken Prickelnder, feiner Aperitifgenuss HSH M
Sektkellerei Drathen, Zell Ale. 11,5 S 60 RS 24,5
0,75 Itr 16,50 € 0,75 ltr fiir 18,50 € Weingut Oster-Franzen

Schloss Koblenz Chardonnay, brut

| 201zer Ireis Elbling, brut
Sektkellerei Drathen, Zell altklassische Flaschengdrung, handgerUttelt
0,751tr 16,50 € Alc. 10,5 S63 RS 24,2 E

0,75 ltr fiir 22,50 € . .
7 ’ Weingut Toni Treis

Schloss Arras Piccolo, trocken

,Der kleine Drathen”
0,2 1tr 4,50 €

Le1 tzgen Tradition-Sekt, extra dry

traditionelle Flaschengdrung !
18 Monate
ausgewogen & elegant l
Alc 120 S 58 RS 16,4
0,75 Itr fiir 24,50 €

SPORT GIBT DIR DAS GEFUHL
NACKT BESSER AUSZUSEHEN

5 %fﬁ* /z',}f;:;j;r(ﬁ,d .’.(J’Mff

Weingut Giirlter Leitzgen

| ER= EB= B—EB=
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Sie sind ein Liebhaber dlterer Weinjahrgdnge - wir haben fiir Sie
das Richtige. In unserem Keller haben wir fiir Sie alte Weine

»ausgegraben und méchten Ihnen diese anbieten. Bedenken Sie bitte,
dass alte Weine einen besonderen Altertum’s-Geschmack besitzen und

dieses kein Beanstandungsgrund ist. Sollte der ausgesuchte Wein

jedoch ,,umgekippt“sein, so erhalten Sie selbstverstdndlich Ihr Geld

zurtick oder wihlen einen anderen Wein. Die Flaschen haben auch
keine Orginalausstattung mehr - Sie miissen uns die Jahrgdnge
glauben - aber Wein war schon immer eine Vertrauenssache.
Wenn Sie Fragen dazu haben- fragen Sie solange der Korken noch
in der Flasche ist. Dieses Angebot gilt nur, solange der Vorrat reicht.

Bremmer Calmont Spditlese
Sonnenjahr- vielleicht hat sich noch was gehalten

e /NN EEEEEEEE NI NN NN I N EEEEEEEEEEEEER 0’351tr 19’95€

Bremmer Calmont Riesling Spditlese
Damals wie heute - ein kommentarloser Genuss,
noch heute ein voller Wein 0,35 ltr.

[} ] lll .,.6. l?l [ ]

FassmsnensnsnenenenenensnnnEnnnEnt o oanmEEEE

Bremmer Calmont Riesling Auslese
Eine kénigliche Ernte verblasst nie,

sie wird nur reifer und edler 0,35 Itr. 15,64 €

Bremmer Calmont Auslese
Auftakt der goldenen Seventies -Der Star unter den Oldies.
0,35 1tr. 15,71 €

Bremmer Calmont Auslese
Damals im Vergleich der rauhere
der Auslesejahrgdnge.

0,35 Itr. 15,75 €

Bremmer Calmont Auslese

Bis zu diesem Zeitunkt der Jahrhundertjahrgang.

Noch heute ein vollmundiger, genussreicher Wein.

Er war es Seniorchefs liebstes ,, Kind”. 0,35 Itr. 13,85 €

EE NN NN EEE NN NN NN NN NN NN NN E NI N NN NN NI EEE NN NN NN s s c e e e m - -

Bremmer Calmont Spdtlese
Ob unser damaliger Kanzler Helmut Schmidt ihn
19 probiert hat, wissen wir nicht — aber Sie
fvivennon, . haben heute die Moglichkert, | 0351r18,50€

Bremmer Calmont Auslese
In diesem Jahrzehnt nie mehr erreicht.
EIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII. 0,351&15,83€ IE

Bremmer Calmont Spditlese 0,35 Itr 13,85 €
Ein solider, ehrlicher Vertreter seines Jahrgangs

Neefer Frauenberg Auslese

Er hat zwar noch nicht das Alter seiner Vorgdnger,

aber er hat ein starkes Selbstbewusstsein,

ein siiffiger Wein, mit einer feinen Siif3e,

den man auch heute noch

in schéner Runde genieflen kann. 0,351tr 15,86 €

Unser Sorgenkind

Von ihm wissen wir nicht viel.

Er stammmt aus dem Weingut Siegfried Berg,
Hat 0,35 Itr. Inhalt, ist mindestens 20 Jahre alt
-und schmeckt alt. Das war’s -

mehr war aus ihm nicht rauszukriegen
E I I EEEEEEEEEEEEEEEEEEEENEEEEENNEEEEEEEEEEEENEEEEEEEEENEETSR 0,351tr10,00€




Weingut und Sektmanufaktur Toni Treis Weingut Reinhold Franzen
; Inhaber Kilian und Angelina Franzen
Inh. Winzermeister Andreas Treis F RANZEN
Liebe Weinfreunde,wir, das Traditions-Familien - Weingut Liebe GeniefSer und GeniefSerinnen,
Toni Treis aus Bremm, mochten Ihnen einen kurzen Einblick wir sind Kilian und Angelina.

in unseren Betrieb geben!

Wir machen Wein. Ganz einfach und doch so schwer.
Es ist nicht kompliziert und auch nicht unmdéglich,
aber es ist eine Aufgabe fiirs Leben.
Besonders der Calmont. Eine Lage wie keine andere.
Steiler und imposanter, hoher und anstrengender.
65 Grad unfassbarer Steigung. Und so perfekt fiir Riesling.
Das ist unsere Leidenschaft und daftir Leben wir.
Etwa 10 Hektar bewirtschaften wir, fiillen etwa 70.000 Flaschen Wein
— und lieben jede einzelne davon.

Mit einer Bewirtschaftungsfliche von 3,6 Hektar sind wir bemiiht,
qualitativ hochwertige und bekémmliche Weine zu produzieren.
Dies beeinflussen wir in erster Linie durch geringen Rebanschnitt,
mdfSige Diingung, sorgfiltige Laubarbeiten sowie durch moderne
angewandte Kellertechniken. Unser Sortiment reicht von klassischen
Rieslingweinen aus dem Bremmer Calmont bis hin zu Weinen der
Rebsorten Elbling, Weifser Burgunder, Kerner, Spétburgunder und
Dornfelder aus den Bremmer Weinbergslagen
und der niheren Umgebung.

Probieren Sie doch einmal den ein oder anderen Wein aus unserem
breitgeficherten Sortiment, den Sie hier im Weinhaus Berg unter der
Rubrik “Offene Weine" finden!

Oder - besuchen Sie uns in unserem Weingut!



Weingut
Giinter & Susanne Leitzgen

LEITZGEN

Schon beim Rebschnitt im
Friihjahr achten wir gezielt auf
reduzierte Ertrdge. Die Lese von
Hand ermdéglichst uns bei jeder

Rebsorte und Einzellage den
optimalen Lesezeitpunkt zu
bestimmen. Moderne und

_ langes Hefelager geben unserern

Weinen Fiille und Harmonie. Das
‘ wir seit Jahren qualititsbewusst
arbeiten bestdtigen die

| - i Empfehlungen im Gault Millau,
Elchelmann oder beim Wettbewerb »Der beste Schoppen” Unsere spezielle
Leidenschaft liegt in der Sektbereitung. Ausgesuchte Weine, die wir als

Flaschengdrung oder Methode champenoisé ausbauen,
reifen zwischen 12 - 24 Monaten bevor sie degorgiert werden.
Das Ergebnis sind besonders feinperlige und vollmundige Sekte.

Haben wir Ihr Interesse geweckt?

behutsame Vinifizierung sowie ein

Bio-Weingut Laurentiushof
Inhaber Thomas Franzen

Wemgut Nt
aurcntmﬁhoi

ey weingut-laurentiushof.de

Liebe Weinfreunde,
Lust auf Wein ist die reine Lust am Genuss.
Um IThnen diesen Genuss zu ermdglichen, hacken, méhen,
mulchen, schneiden, binden und ernten wir zusammen

mit unseren Mitarbeitern auf 4,5 Hektar biologisch angebauter Rebfldiche.
(Angebaute Rebsorten: Riesling, Elbling - z. T. Uber 100-jdhrige Rebstdcke,

WeifSer Burgunder, Blauer Spdtburgunder). Wir arbeiten in
unserem Familienbetrieb nach 6kologischen Grundsdtzen
und sind dem Bundesverband 6kologischer Weinbau (B6W - ECOVIN)
angeschlossen. Auf diese Weise versuchen wir die Kraft der Natur
flir uns, unsere Arbeit und natiirlich letztendlich fiir unsere Kunden
optimal einzusetzen. Durch den behutsamen und verantwortungsvollen
Umgang mit unseren von Hand bewirtschafteten Weinbergen
sichern wir Thnen und uns den Erhalt
und den Genuss von ,,guten Lebensmitteln®,
Das jeweilige Zusammenspiel von Boden, Hangneigung,
Humus, Wind, Wasser und Sonne ldsst einzigartige Weine entstehen
- man erkennt, dass viele Faktoren das endgiltige Ergebnis beeinflussen
- und trotzdem ist und bleibt der wichtigste Faktor der ,,Weinberg”,
Durch die verantwortungsbewusste Bearbeitung der Weinberge
und den individuellen Ausbau der Weine bringt uns die Natur
ein tolles Erlebnis bis ins Glas. Und das schmeckt man!



Weingut Oster-Franzen
Inhaber Martin Oster

s
mia

Oster-franzon

Wein in seiner ganzen Vielfalt geniefSen
Wein sollte in erster Linie Spass machen, genussvoll sein und ein Garant
fiir Geselligkeit. Um Ihnen solche Weine anbieten zu kénnen,
braucht man viel Leidenschaft, Enthusiasmus, aber natiirlich
auch Fachwissen, Zeit und die Bereitschaft, hart in den
Weinbergen zu arbeiten. Wir arbeiten im Team: Reiner, Barbara
und Martin als jiingstes Familienmitglied in der Generationenfolge.
Martin setzt die Tradition des Familienweingutes fort.
Seine Passion ist vor allem der Weinausbau im Keller.

Neben den Klassikern wie Riesling, Elbling und Rivaner bieten wir unseren
Weinfreunden aber auch aufSergewshnliche Rebsorten wie Chardonnay

und Regent an. Diese Weine kénnen Sie direkt hier im Weinhaus Berg geniefSen.

Mochten Sie mehr von uns und unseren Weinen kennen lernen?
Alle Weine konnen Sie in unserer Vinothek oder
bei entsprechendem Wetter im Garten des Weinguts (Nahe Sportplatz)
probieren. Lassen Sie sich verzaubern von unseren Weinen,
der Landschaft, der Natur und werden Sie zum Geniesser!

Offnungszeiten unserer Vinothek:
tdglich: 18:00 - 19:30 Uhr
oder nach telefonischer Vereinbarung

Unserer Wein-Veranstaltungen: www.oster-franzen.d

Weingut Michael Franzen

Michael Franzen

WEINGUT

Herzlich willkommen im Weingut!
Riesling und Schiefer das ideale Terroir fiir einzigartige Weine
aus dem steilsten Weinberg Europas dem Bremmer Calmont. Auf
den typischen Schieferboden unserer Region wird der Riesling angebaut.
Unsere Qualitdtsphilosophie hat ihren Ausgangspunkt im Weinberyg.
Durch einen gezielten Rebschnitt, optimale Stock-und Laubarbeiten,
die selektive Lese per Hand, sind die ersten Voraussetzungen geschaffen.
Im Keller sorgen schonendes Keltern, behutsamer Ausbau der Weine
mit langsamer Gdrung und langer Lagerung auf der Feinhefe
fiir mineralische und gehaltvolle Weine. Unser Ziel ist es, das Allerbeste
aus jedem Jahrgang herauszuholen. Uns ist es wichtig, dass Sie mit
dem Offnen jeder Flasche aus den steilen Schieferterrassen den Weinberg
riechen, schmecken und sptirbar erleben. Haben wir Sie neugierig auf
ein Erlebnis der Weine mit allen Sinnen gemacht? Dann besuchen Sie uns
bei Ihrer Wanderung am Calmont-Gipfelkreuz. Spritzige Rieslingweine
bei selbstgebackenen Kuchen und kleinen Snacks erwarten Sie.
Den Panoramablick iiber den steilsten Weinberg Europas und die
Moselschleife gibt’s gratis dazu.
Offnungszeiten: Ostern - Oktober; an Wochenenden und Feiertagen
samstags und sonntags ab 10.00 Uhr gedffnet.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
Thre Familie Michael Franzen


http://www.oster-franzen.d/

Weinmanufaktur Hubertus
Inhaber Klaus Franzen

WEINMANUFAKTUR

Inh. Kluss Franzen

Weinerzeugung aus Passion und Leidenschaft

In unserem kleinen Familienbetrieb streben wir durch
besonders schonende Ausbaumethoden im Weinberg sowie im Weinkeller
die Herstellung von Spitzenweinen an. In unseren Riesling-Sonnen-Terrassen
des Bremmer Calmonts, dem steilsten Weinberg Europas,
findet die Riesling Rebexdie Kénigin der Reben" im Schiefergestein
die optimalen Voraussetzungen, die wir fiir unsere fast schon exotisch
fruchtigen Weine benétigen. Mit traditioneller, mithevoller Handarbeit
und Liebe zum Produkt erreichen wir ausgezeichnete Qualitdten.
Betorende Diifte nach Pfirsichen und Aprikosen sind das perfekte Ergebnis
und der Lohn unserer Arbeit. Durch strenge Eigenkontrolle und
standigen Austausch bei Vergleichsproben und Wettbewerben, wollen
wir Weine von bester Qualitdt und besonders guter
Vertrdglichkeit herstellen. Ferner laden wir Sie dazu ein, den Ursprung
unserer Weine in unserem Weingut kennenzulernen.

Calmont Supremus
Bremmer Calmont Riesling VQ
VQ, vinitorum quaterni

(der Winzer vier)
Eine ungewéhnliche
Mdnnerfreundschaft

mit der steilstenWeinbergslage Europas
dem Bremmer Calmont.
Im Jahr 2004 beschlossen vier aktive Bremmer Biirger, keine Winzer, aber von der
Begeisterung und Leidenschaft fiir den Calmont gepackt,
eine eigene Rekultivierungsaktion in diesem einmaligen Berg zu starten.
Sie wollten nicht nur zuschauen, wie sich die Lage im Calmont bessert, nein,
sie wollten aktiv daran mitarbeiten. Es war ihre Liebe zum Calmont,

diesem Prototyp des Steillagen Weinbergs, und ihre gefiihlte Pflicht zum Erhalt der

Jahrtausende alten Weinkulturlandschaft beizutragen. Durch die gemeinsame Arbeit
ist eine enge Gemeinschaft, die vinitorum quaterni, entstanden. Die steilsten
Weinberge Europas zu pflegen, das ist wohl eine der hdrtesten korperlichen Tdtigkeit,
die auch heute noch vollstindig von Hand erledigt werden muss. Der Lohn ist der
Erhalt
einer einzigartigen tiiber Jahrtausende geschaffenen phantastischen
Weinbergsarchitektur. Steillagenweinbau ist Leidenschaft. Und es gibt “Gott sei es
gedankt” als schmeckbaren
Lohn dieser Leidenschaft, einen einzigartigen Wein. Der Wein bekommt viel Zeit
zum Ausbau. Die Gdrzeit betrdgt ca. 12 Monate, was dem Wein eine krdftige Struktur
und ein ausgeprdgtes Aroma gibt. Wihrend der langen Hefelagerzeit findet auch ein
moderater biologischer Sdureabbau statt, was zu sehr harmonischen Weinen fiihrt
(kein spitzer, harter Siuregeschmack). Nach einem Jahr wird der Wein filtriert
und abgefiillt. So entsteht ein ausdrucksstarker Wein. Er duftet unter anderem intensiv
nach Trockenfriichten (Rosinen und Birnen) und schmeckt gleichzeitig krdftig
mineralisch. Der Wein ist voll und ganz ein Produkt seines spezifischen Terroirs, ein
dichter Extrakt
des Schieferbodens. Nur der Riesling in seinen vielschichtigen und unterschiedlichen
Geschmacksmdglichkeiten kann ein solch perfektes Abbild seiner Herkunft bilden.
Dieses Zusammenspiel vollreifer Trauben aus erstklassiger Lage mit langem
Hefekontakt fiihrt zu einem - wie wir glauben - perfekten Wein.




Weingut Toni Treis Kloster-Stuben-Str. 4, 56814 Bremm
; ! é i éé weingut@toni-treis.de http;//www.toni-treis.de
Tel.: 02675-446 Fax: 02675-910388
Offnungszeiten: Montag bis Samstag 9:00 - 18.00 Uhr

/ﬁ Termine nach Vereinbarung sind auch immer méglich.

Wein-& Sektgut gut Giinter Leitzgen Auf Cales 28, 56814 Bremm
Fax: 026 75-17 09
http://www.bremm.info/leitzgen-weine

Tel 026 75-16 73
info@leitzgen-weine.de

LEITZGEN

oo B Bio-Weingut Laurentiushof Gartenstrafe 13, 56814 Bremm
weingut SR Inh. Thomas Franzen-Martiny
aurentiushof
e S —— Tel 026 75- 5 08 - Fax 0 26 75- 91 02 85
info@bioweingut24.de http://www.weingut-laurentiushof.de
% Neingut Oster-Franzen Calmontstrafe 96 , 56814 Bremm/Mosel
=1 Tel: 02675 - 10 18 Fax: 02675 - 16 26
info@oster-franzen.de https://www.oster-franzen.de
T Offnungszeiten unserer Vinothek: tiglich: 18:00 - 19:30 Uhr
oder nach telefonischer Vereinbarung

Weingut Reinhold Franzen GartenstrafSe 14, D-56814 Bremm / Mosel
FR A N ZE N Inh. Kilian Franzen

Tel 02675 412  Fax:02675 16 55
“fo@weingut-franzen.de https.//www.weingut-franzen.de

Michael Franzen  Weingut Michael Franzen BrunnenstrafSe 55, 56814 Bremm
Tel: + 0 2675 217 Fax: +0 2675 911339
weingut@michael-franzen.de  http://www.michael-franzen.de

Weinmanufaktur Hubertus, Gartenstrafle 52, 56814 Bremm
Inhaber Klaus Franzen
Tel. 02675 /9119479  Mobil 0171 / 7448121
k.franzen@calmont-urlaub.de http://www.calmont-urlaub.de/

Weinbaugemeinschaft VQ, Franzen-Berg-Gietzen

Auf Cales 54, 56814 Bremm / Mosel
info@vinitorum-quaterni.de

http://www.vinitorum-quaterni.de

el 02675 / 910113

Roter Weinbergspfirsich

eine ,alte” Moselfrucht neu entdeckt

Der ,,Rote Weinbergpfirsich“ ist eine wirmebediirftige Obstart.

Ein Anbau ist deshalb in Weinbauklimaten maglich. In anderen Gegenden
reift der spdtreifende ,,Rote Weinbergpfirsich® nicht aus, die Bliite erfriert
wegen des friihen Bliihzeitpunktes schon Mitte Mdrz durch Spdtfroste.
Am besten gedeiht der ,,Rote Weinbergpfirsich” auf einem warmen, milden
Lossboden oder humosen Sandboden mit hohem Nahrstoffgehalt und
gentigend Feuchtigkeit im Untergrund. In schweren Béden treiben die
Bdume im Herbst zu lange, das Holz reift schlecht aus, ist frostanfilliger
und es kommt zu Gummifluss. Trockene Steilhidnge, durchldssige Kiesboden
sowie stauende Ndsse sind als Standort ungeeignet. Pfirsiche sind in der
Jugend sehr schnellwiichsig. Sie sind tiberdies sehr ndhrstoffbediirftig, da
sie am einjihrigen Fruchtholz tragen und stark geschnitten werden
miissen. Zu beachten ist, daf$ die Ndhrstoffzuleitung aus den Wurzeln nur
iiber die beiden letzten Jahresringe stattfindet. Erndhrungsstérungen durch
Beschddigung der Wurzeln, des Stammes und der Aste durch
Kriuselkrankheit, Wassermangel oder
Wasseriiberschuss wirken sich demzufolge stdrker aus als bei anderen
Obstarten. Der optimale Geschmack der Friichte ist abhdngig vom
Wasserangebot, eine gleichbleibende Feuchtigkeit bis kurz vor der Ernte ist
anzustreben. Vor der Ernte sollten die Weinbergpfirsiche durchaus etwas
»hungern®, zuviel Wasser zu diesem Zeitpunkt macht einen faden
Geschmack.

Bei den Bremmer ,,Pfirischmdnnern” Siegfried Dreis und Markus Dreis
kénnen Sie auch probieren und kaufen


http://www.vinitorum-quaterni.de/

Wein-“Fehler*
Weinstein
Weinkristalle im Wein sieht aus wie Zucker, ist aber keiner!!
Wenn Sie in der Flasche, am Korken oder im Glas kleine weif3e
AUf C[Cﬂ n éiCh sten S eiten Kristalle entdecken, erschrecken Sie nicht. Freuen Sie sich lieber.
L . L Lt N Denn diese Kristalle sind der beste Beweis fiir die Giite [hres
mochten W1t e1men Embh ck m " Weines. Nur Weine, die neben vollreifer Giite einmal viel Sdure-
Anteile enthielten, konnen diese Weinstein-Kristalle bilden. Schon
wdhrend der Gdrung, verstdrkt aber wihrend der Reifung, setzten sich
im Wein glasartige Kristalle als Depot ab. Es handelt sich dabei um
harmlose, geschmacksneutrale Kaliumtartratkristalle, entstanden aus der
Verbindungen von Weinsdure mit Kalium oder Kalzium. Diese Substanz entsteht
nur bei der Weinbereitung. Auch der zum Beispiel als alternatives Backpulver
verwendete Weinstein ist nichts anderes als der aufbereitete Bodensatz der
Garbehilter! Weinstein ist kein Weinfehler

das Thema Wein geben

Korkgeschmack
W Bezeichnunyg fiir Wein, der durch einen schlechten Korken
=4 p!;;;i verdorben ist. In der Regel macht der Korkgeschmack den Wein
a ungenief3bar. Er verleiht dem Wein einen schimmeldhnlichen,
muffigen Beigeschmack. Der Geschmack beruht auf Schimmelpilzen,
die sich bei der Produktion des Korkens eingenistet haben. Als eine
der wesentlichen Ursachen gilt die Chlorbleiche, durch die Trichloranisol
entstehen kann, das schon in geringsten Konzentrationen den tiblen
Geschmack hervorruft. Korkgeschmack ist kein Behandlungsfehler des
Winzers oder Lagerfehler des Gastwirtes! Aber Sie kénnen und sollten es sofort
beanstanden. Es wird Ihnen gleich Ersatz angeboten

ICH BIN WEINKENNER, WENN ICH
WEIN TRINKE, MERKE ICH SOFORT:
AAH, WEIN!

Weinprobleme
Der Wein, der gilt als Sorgernbrecher, doch lediglich fiir frohe Zecher,
denn wer ihn baut und will verkaufen

kann éfter sich die Haare raufen!."




Gdngige Rebsorten

Riesling
Er ist ein K6nig unter den weifSen Weinen: Riesling, der Feinste fiir Sekt.

ihrer privaten GeniefSer-Hitparade gesetzt. Ein Sektsouverdn - immer
wieder ein Symbol fiir Vitalitdt und Lebensfreude.

Miiller-Thurgau (Rivaner)

Der Miiller-Thurgau wurde 1882 von Dr. Hermann Miiller aus dem
Schweizer Kanton Thurgau an der Forschungsanstalt in Geisenheim am
Rhein geziichtet. Urspriinglich ging man davon aus, daf3 es sich bei
dieser Traubensorte um eine Kreuzung von Riesling und Silvaner
handele. Heute kennt man die beiden Kreuzungspartner genauer,
Riesling und Gutedel. Miiller versuchte die edlen Eigenschaften des
Rieslings mit denen der friih reifenden Sorte zu vereinen. Die nach ihm
benannte Rebsorte reift frith und bringt fruchtige, saure milde WeifSweine hervor.
An Mosel, Saar und Ruwer wird der trocken ausgebaute Miiller-Thurgau

oft auch Rivaner genannt. Im Anbaugebiet hat er eine Verbreitung von rund 18
Prozent.

Elbling
Wie schén, dafs auch die zweite typische Sektrebe von der Mosel kommt:
Der Elbling gilt unter Kennern als Sektspezialitdt. Diese traditionsreiche
Rebsorte, die etwa 7 Prozent der Rebfliche einnimmt, ist seit vielen
= Jahrhunderten im Anbaugebiet heimisch und gedeiht heute vor allem an
der Obermosel. Der Kalkboden dort gibt dem Elbling eine ganz
besondere Geschmacksnote; lebendig, feinperlig und mit einer perfekten
Struktur der Fruchtsduren.
Das macht auch die Mosel-Raritdt Elbling zu einer Spezialitdt unter
den deutschen Spitzensekten. Zudem ist der Elbling noch in kleinerem Ausmafe
an der unteren Mosel im Raum Bremm zu finden.

Idealer Schieferboden und grofSartige Steilhdnge prdgen ihn an Mosel, Saar £
\ und Ruwer. Unnachahmlich rassig, anregend und dabei leicht bekommlich
fiir den unbeschwerten Genup3. Viele Kenner haben ihn weltweit auf Platz 1 g8

Blauer Spdtburgunder
Die anspruchsvolle Rotweinsorte ist eine der dlteren
Rebsorten, die schon vor 2000 Jahren von Menschenhand

selektioniert wurde. Im Burgund ist sie ebenso wie in Deutschland
weit verbreitet und trigt dort den Namen PINOT NOIR. In den letzten
Jahren gewinnt der Rotweinanbau an Mosel-Saar-Ruwer wieder an

Bedeutung, wobei der Blaue Spdtburgunder vorwiegend in den
klassischen Rieslinglagen angebaut wird. Derzeit betrdgt die
Anbaufliche drei Prozent. Besonders gute Ergebnisse erzielt der

Spdtburgunder auf Kalksteinboden, weshalb er auch im Bereich Obermosel

Verbreitung findet. Der feinfruchtige Geschmack, der gelegentlich an Sauerkirschen
oder Brombeeren erinnert ist mit dem feinen Gerbstoffgehalt und der sanften Glut

dieses grofsen Rotweintyps ein verldssliches Kennzeichen der Weine.

WeisserBurgunder
Der WeifSburgunder ist eine wertvolle, wenn auch (noch) nicht sehr
hdufig angebaute Sorte. Nachweislich bekannt ist der "Pinot blanc" (wie
er in Frankreich genannt wird) bereits seit dem 14. Jahrhundert. Er
P entstand durch Mutation aus dem Grauen Burgunder. Die Weine sind im
Duft und vom Bukett her eher verhalten, Spitzenweine prdsentieren sich aber bei
gekonntem Ausbau auch fein-fruchtig und sehr elegant. WeifSburgunder gehért
insbesondere im Fachhandel und der gehobenen Gastronomie
zu den absoluten Aufsteigern.

Die Biiffel-Theorie des Weintrinkens und der Hirnentwicklung
Eine Herde Biiffel ist nur so schnell, wie der [angsamste Biiffel, genauso
wie das Hirn nur so schnell arbeiten kann, wie die [angsamste Hirmzelle.
Die langsamsten Biiffel sind krank und schwach, sie sterben also zuerst und
ermoglichen es der Herde so, schneller zu werden. Wie bei den Biiffeln
werden auch die schwachen und [angsamen Himzellen zuerst abgetétet,
durch exzessiven Weingenuss und machen so das Hirn schneller.

Die Moral der Geschichte: Trink mehr Wein und Du wirst gescheiter




Wein & Gesundheit

Weintrinker ldnger leben?
Eine viel zitierte Studie aus Didnemark bestqtigt dieses tatsdchlich.
Weintrinker haben im Verhdltnis zu Bier- und Schnapstrinkern und

auch zu Menschen, die gar keinen Alkohol trinken, eine erhéhte Lebenserwartung. Aber

dieses ist sicherlich nur mit einer ausgewogenen
und gesunden Lebensfithrung maglich.

Beeinflufst Wein den Cholesterinspiegel?
Ja, und zwar besonders dann, wenn das LDL-Cholesterin erhéht ist, welches als
besonders gefdhrliche Form des Blutfettes gilt. Sprechen Sie einmal mit Threm Arzt
dartiber, sollten Sie mit den Blutfettwerten ein Problem haben.

Welcher Wein ist gesiinder? Weif3 oder Rot?
Viele Konsumenten meinen, daf$ nur der Rotwein gesund sei.
Aber dem ist nicht so. Auch Weifsweine haben eine positive Wirkung
auf viele Organsysteme. Weinstudien der Universitit Freiburg (Prof. Keul)
und der Universitit Mainz haben dieses gezeigt. Es gibt Menschen,
die gerade aufgrund bestimmter Inhaltsstoffe Rotweine nicht gut vertragen,
oftmals haben sie bei Weifsweinen aber keine Probleme. Man sollte immer
nur den Wein geniefSen, der einem schmeckt und welcher ein positives
GenufSerlebnis ist. Wein im Alltag ist keine Medizin, sondern kann Bestandteil
einer gesunden moderner Ernihrung sein.

Medizin

Arzte haben festgestellt: Ein Glas Wein am tag ist die beste Medizin
iiberhaupt — man nennt es auch Schluckimpfung

Oft gestellte Fragen rund um den Wein

Trocken ? Halbtrocken ? Feinherb? Lieblich?

Trocken:

Wein mit einem Restzuckergehalt von maximal 9 g/, wobei der Sauregehalt
hochstens 2 g/l niedriger sein darf. Klassisch trocken erlaubt nur 4 g/l Restzucker.
Die ehemals fiir Weine mit einem Restzuckergehalt bis 2 g/l erlaubte Angabe
,Fiir Diabetiker geeignet - nur nach befragen des Arztes*

ist nicht mehr zuldssig. Die Angabe von Analysewerten ist jedoch zuldssig.

Halbtrocken:

Halbtrockener Wein darf maximal 9 bis 18 g/l unvergorenen Zucker enthalten,
wobei der Zucker nicht mehr als 10 g/l iiber dem Sduregehalt liegen darf.
Diese Weine haben eine leichte RestsiifSe. Bei hohem Sduregehalt kénnen sie
durchaus auch trocken schmecken. Ist der Siuregehalt niedrig, kann das Gegenteil
eintreten und der Wein einen deutlich siifSen Geschmack aufweisen.

Feinherb:
Halbtrockene Weine werden in Deutschland gelegentlich als feinherb
auf den Etiketten bezeichnet. Bis zu einem von Moselwinzern angestrebten
Gerichtsentscheid galt das Verbotsprinzip. Es besagte, dass auf Etiketten
keine Angaben gemacht werden durften, die im Gesetz nicht vorgesehen sind.
Dies wurde mit der Bezeichnung feinherb gekippt. Das Gericht konnte
keinen Verstof3 gegen das Irrefiihrungsverbot des Art. 48 VO (EG) Nr. 1493/1999
sowie des Art. 6 VO (EG) Nr. 753/2002 erkennen, da mit dem Begriff feinherb
im Gegensatz zu den gesetzlich definierten Begriffen keine gesicherte
Verbrauchererwartung verbunden sei. Kritiker sind allerdings der Meinung,
dass es sehr wohl zu einer Verbrauchertiduschung kommen kénne, und begriinden
dies mit der oft sehr deutlichen Reststifse der Weine.


http://de.wikipedia.org/wiki/Geschmacksangabe_(Wein)#cite_note-2

Lieblich:
Wein mit deutlich siiffer Geschmacksausrichtung.
Nach dem deutschen Weingesetz liegt der Restzuckergehalt iiber dem
der halbtrockenen Weine (18 g/1) bis zu 45 g/l Restzucker.

Restsiif3e
Die sensorische, subjektive Geschmackswahrnehmung unterliegt
biologischen Schwankungen und hdngt bei Weinen und Schaumweinen
von mehreren Faktoren ab. Sie ist nicht identisch mit den jeweils messbaren
Analysewerten ihrer Inhaltsstoffe. So konnen beispielsweise Weine mit relativ
niedrigem Restzuckergehalt bei niedrigem Sduregehalt als ,,siif3“ wahrgenommen
werden und Weine mit hohem Sdure- und hohem Restzuckergehalt ,,trocken
schmecken. Auch Alkohol und Glyzerin kénnen im Wein zu einer stifsen
Geschmackswahrnehmunyg fiithren, obwohl der Wein analytisch ,,trocken* ist.
Auch die Reife eines Weins beeinflusst die Geschmackswahrnehmung, da
geschmacksprdgende Molekiile (Sauren, Restsiif3e) zu Molekiilkomplexen
polymerisiert werden und dadurch sensorisch anders wahrgenommen werden.
So schmecken beispielsweise reife edelsiifse Weine (Eisweine, Beerenauslesen etc.)
weniger siifS als in ihrer Jugend. Umgekehrt konnen wiederum alte,
trockene Rotweine durch hohe Extraktwerte und die Reife ihrer Tannine
als ,,stifSlich“ wahrgenommen werden.

Was sind Oechsle
Oechsle ist die MafSeinheit fiir den Zuckergehalt der Traube bzw.
des unvergorenen Traubenmostes. Je hoher der Zuckergehalt ist, um so schwerer
bzw. dichter wird der Wein. Der Name Oechsle stammt von einem Mechaniker
aus Pforzheim namens Ferdinand Oechsle, der eine Waage fiir die Messung
der Schwere des Traubenmostes erfand. Gemessen wird dabei,
wieviel Gramm ein Liter Most bei 20 Grad Temperatur schwerer ist als Wasser.

Hochgewdichs
Hat mit der Erntehdhe der Trauben oder der Lage der Weinreben
nichts zu tun. Hochgewdchs ist eine Qualitdtsbezeichnung.
Hier werden hohere und besondere
Anspriiche an den Qualititswein gestellt und er
unterliegt einer strengeren Priifung.

Herzkrinze an den Rebstiocken
In den Weingbergslagen, wo keine Drahterziehung maglich oder gewollt ist,
werden die ,,Zugreben” zu Herzkrinzen gebunden, damit die Reben
nicht brechen und einreisen, wenn spdter die Trauben wachsen

Terroir
Der Begriff ,, Terroir kommt aus dem Franzosischen.
Terroir bedeutet wortlich der Boden (Acker), im tibertragenen Sinn auch
die Herkunft oder Heimat.

Terroir im Wein

Die emotionale Wahrnehmung der Natur auf der Zunge durch Geologie,
Topografie, Klima, Boden, sowie dessen Tiefgriindigkeit und Feuchtigkeit,
kurz: das Zusammenspiel aller natiirlichen Faktoren, die seinen Charakter geprdgt

haben. Alles, was ihn zu einem eigenstdndigen Produkt eines einzigartigen

Ortes gemacht hat. Hinzu kommen Rebsorte und Alter des Weinstocks,
wie tief er verwurzelt ist, was er aus der Tiefe hervorbringt und auf jeden Fall
die Hand des Winzers Bei Weinen der giinstigen bis leicht gehobenen Preisklasse
spielt der ,, Terroir in der Regel keine grofse Rolle. Bei diesen Weinen stehen eher
die rebsortentypischen Aromen im Vordergrund.



Hochgewdichs?

Hat mit der Erntehohe der Trauben oder der Lage der Weinreben
nichts zu tun. Hochgewdchs ist eine Qualitdtsbezeichnung.
Hier werden hohere und besondere
Anspriiche an den Qualititswein gestellt und er
unterliegt einer strengeren Priifung.

Herzkrinze an den Rebstocken?
In den Weingbergslagen, wo keine Drahterziehung méglich oder gewollt ist,
werden die ,,Zugreben” zu Herzkrdinzen gebunden, damit die Reben
nicht brechen und einreisen, wenn spdter die Trauben wachsen

Terroir?
Der Begriff ,, Terroir* kommt aus dem Franzdsischen.
Terroir bedeutet wortlich der Boden (Acker), im iibertragenen Sinn auch
die Herkunft oder Heimat.

Terroir im Wein ?
Die emotionale Wahrnehmung der Natur auf der Zunge durch Geologie,
Topografie, Klima, Boden, sowie dessen Tiefgriindigkeit und Feuchtigkeit,

kurz: das Zusammenspiel aller natiirlichen Faktoren, die seinen Charakter geprdgt

haben. Alles, was ihn zu einem eigenstindigen Produkt eines einzigartigen
Ortes gemacht hat. Hinzu kommen Rebsorte und Alter des Weinstocks,

Wieviel kg Trauben fiir einen Liter Wein?
natiirlich kann man diese Frage nur mit ca. beantworten. Es ist abhdngig
von der dem Ertragsjahrgang, der Rebsorte und der Lage.
Im Durchschnitt spricht man von ca. 1,3 kg fiir einen Liter Wein

Weinbergs-GrofSenbezeichnug:
Im Weinbau spricht man von Hektar
1 Hektar = 10000 m’
1 Ar =100 m*
1 Morgen = 2500 m’

Ertrag pro Hektar:
auch hier wieder abhdngig von Rebsorte, Lage und Jahr
im Flachland pro Hektar ca. 8000 - 10000 ltr
in der Steillage pro Hektar ca. 6000 ltr.

Behdltergrofe:
im Weinbau spricht man von Fuder
1 Fuder = 1000 liter
altes Mafs 1 Ohm = 160 Liter

Weinlagerung:
Wie lange kann ein Wein gelagert werden?
Grundsdtzlich bis er getrunken wird. Bei der neueren Weinausbauart
kann der Wein bis zu 5 Jahre gelagert werden. Wobei der Trend dafiir spricht
den Wein in den ersten 3 Jahren getrunken zu haben.

wie tief er verwurzelt ist, was er aus der Tiefe hervorbringt und auf jeden Fall
die Hand des Winzers Bei Weinen der giinstigen bis leicht gehobenen Preisklasse
spielt der ,, Terroir” in der Regel keine grofse Rolle. Bei diesen Weinen stehen eher
die rebsortentypischen Aromen im Vordergrund.

Hubschraubernspritzung ja oder nein
JA!l Die Hubschrauberspritzung erleichtert nicht nur die Arbeit des Winzers
beim Pflanzenschutz der Weinrebe, sondern schont auch durch den
kontrollierten Einsatz von Mitteln die Umwelt.



Noch mehr Wissenswertes vom Wein
Vom Schneiden der Reben im Winter iiber die Laubarbeiten im Sommer
bis zur Ernte im Herbst: Der Winzer hat im Laufe des Jahres zahlreiche
Arbeitsgdnge im Weinberg zu erledigen. Nach der Weinlese geht die Arbeit in
Kelterhaus und Keller weiter, bis der abgefiillte Wein in der Flasche dem
Verbraucher verkauft werden kann. Die Arbeit in den Steil- und Terrassenlagen
an Mosel, Saar und Ruwer ist besonders aufwindig, denn dort kénnen kaum
Maschinen eingesetzt werden. Die meisten Arbeiten miissen von Hand
erledigt werden; die Zahl der Arbeitsstunden pro Hektar liegt um ein vielfaches
hoher als in Flachlagen, die maschinell bewirtschaftet werden konnen.
Kleine Einschienenbahnen fiir den Transport von Arbeitskrdften und Material

Monorack-
bahn im Steilhang

sowie der Einsatz von Hubschraubern beim Pflanzenschutz sind meist die einzigen
technischen Erleichterungen der Arbeit in den Steillagen.
Vollernter - wie sie in anderen Weinregionen mit flachen Rebanlagen wihrend

der Lesezeit eingesetzt werden - sind an Mosel, Saar und Ruwer nur selten zu sehen.

Schoppen
,Nenne mir vier Elemente” verlangt der Lehrer von Karl. Der Junge
zihlt auf: , Erde, feuer, Wasser und Schoppen.”

»Schoppen?! Wieso denn Schoppen?” will der Lehrer wissen. -”Ilmmer
mein Vater ein paar Schoppen trinkt, sag meine Mutter: Jetzt ist er
wieder in seinem Element.”

Begriffe aus dem Weinbereich

Zugabe Zucker vor Garung (nbrdiich, It, Fr) erlaubt  anreicherung

harominisches Verhaltnis von Alkohol, Kdrper, Saure, Tanine; \

gutes Bukett, einwandfreier Geschmack und guter Abgang; ausgeglichen |
genau richtig fir seine Art und Klasse f \

__," |
|

!

unverwechselbare Merkmale = Herkunft, Rebsorten, '||
Herstellung; ohne Charakter: langweilig und reizlos Charakter |
i _;‘—\\I

Schimmelpilz Botrytis cinerea auf voll ausgereiften \
Trauben bei trockenem, warmen Herbstwetter ab 80° Ochsle Edelfiule |
== Zuckergehalt hoch, Intensivierung Geschmack und Aromen J 3

Triibung durch Eiweifs, Hefe, Eisen, Kupfer u.a.; Bickser (Geruch Fehl ||
nach faulen Eiem); Geschmacksfehler (Schimmel, Falt, Kork, Frost) /H\

nicht schwer, (ppig, wuchtig, siffig, erkennbare Eleganz; ausgeglichen; Steigerung: Finesse fein |

A
ohne Charme und Feinheit (Verbesserung durch Alterung) hart \

A
natirliche (+ zugesetzte Reinzuchthefe) + Zucker in Trauben Garung |

rar, perfekte Harmonie, feines Bukett, grofRartige Balance R |
von Kdrper, Tiefe und Struktur, viel Eleganz, nachhaltiger Abgang ﬂ

pressen  Keltern

leichten Wein mit wenig Kdrper und verhaltenem Charakter klein _.-"

Most (Saft) + Trester (Stiel + Schale + Keme)  pMaische
. A
|

M ostgewicht Messwert

——— Ochsle |
-= 1.000 Wasser (1.075 Most -= 75° Ochsle) ——— |

-

Geschmacksrichtung mit massigem Gehalt an Tannin und S3ure ~ samtig ,-"|
e

Klarung, Befreiung Trubstoffe  gehdnung
=/

keim- und enzy mhemmend; Schutz vor Oxidation schwefeln "II|\
- |

Gerbstoff -= Geschmack -= Mund zieht sich zusammen "adstringierend” "bitter”  Tannin ;',l
- /|

mild, sdurearm  weich ,-'I



Kennzeichnungspflicht

Schwefel / Sulfite

Gemeint ist Schwefel in Form von schwefliger Sdure bzw. Schwefeldioxid (SO.,).

Das Schwefeln ist eine traditionelle antimikrobielle und
antioxidative MafSnahme, die schon im griechischen
Altertum praktiziert wurde. Bakterien, Schimmelpilze und
damit Mykotoxine werden vermieden und der Wein vor zu schneller Oxidation
geschiitzt. Dazu bindet der Schwefel auch unerwiinschte Girungsnebenprodukte
und stabilisiert die Polyphenole. ,,Schwefeln* erfolgt heute mit festem
Kaliumdisulfit oder fliissigem SO, das als solches dem Wein/Most zugefiigt wird.

Ubrigens: Schweflige Siure wird unter normalen physiologischen
Bedingungen von Saccharomyces-Hefen bei der Girung gebildet und liegt
deshalb in allen Weinen in geringen Konzentrationen (bis zu 30 mg SO./1)

obligatorisch vor. Schwefelfreien Wein gibt es demnach nicht,
nur welchen, dem kein Schwefel zugefiihrt wurde.

Rechtlicher Hintergrund:

Seit November 2005 miissen gemdfs der aktualisierten Richtlinie zur
Lebensmittelkennzeichnung (2003/89/E6) Schwefel und andere
potentielle Allergieauslser auf Verpackungen von Lebensmitteln
angegeben werden. Der Zusatz ,,enthdlt Sulfit“

(wahlweise ,,enthdlt Schwefeldioxid*) muss auf dem Etikett von Wein,
Perlwein und Schaumwein angebracht werden, wenn ,,Schwefeldioxid
und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/l angegeben als SO

enthalten sind. Die Angabe muss an ,,gut sichtbarer Stelle,
in deutscher Sprache, deutlich lesbar und unverwischbar
auf dem Etikett stehen.

Etiketten lesen

~____— Bestimmtes Anbaugebiel

Mosel

2015er Bremmer Calmont
Riesling Trocken

11,5% vol 0,75 Itr
Weingut Mustermann

D-56814 Bremm

[ Enthan Sute .

— Qualitatsstufe

——{ Jahrgang'

—— | Engere geografische Herkunft!
———Rebsorte' und Geschmacksangabe

— | Gepriifte Qualitat
__— L Abfullerhinweils

— 1 Verbraucherhinweis; Zuldssiges

T
Vorhandener Menge

Alkoholgehalt

*Obligatorische Angaben; sind zwingend
vargaschrieben, im gleichen Sichtbereich
lesbar,

Fakuitative Angaben; nach fesigelegten
Voraussetzungen.

Andere fakultative Angaben.

Stabilisierungs- und
Kenservigrungsmittel

- ¥enn mese Angaben vorhanoen sind, mirss
deren Antell im Vein bei ming. 85% hegen
: { 1686 Viersohnill 159 siauli)
, leicht

"Weintrinker sind die
besseren Menschen."



Noch was zum Lachen

Wenn du bis hier durchgehalten hast
und immer noch die Buchstaben findest
Hier noch 2 Weissheiten vom Alkoholgenuss

Besoﬁen

Beim Weinfest sitzen Vater und Sohn schon ein Weilchen.
Da meint der SpréfSling: "Du Papa, jetzt miissen wir allmdhlich gehen."
"Nein", sagt der Vater starrkdpfig. "Gegangen wird erst,
wenn ich besoffen bin!" Darauf der Junge:
"Wann ist man denn iiberhaupt besoffen. Wie merkst Du das?"
"Das ist ganz einfach", erkldrt der Papa.
"Siehst Du da am Nachbartisch die zwei Mdnner?
Klar, wenn ich nun plétzlich dort vier Manner sitzen sehen wiirde, dann wdr ich
besoffen". "Ich glaube Vater, wir kénnen gehen. Da driiben sitzt nur einer ...."

Frage?
Du fahrst mit dem Auto und haltst eine konstante Geschwindigkeit.
Auf deiner linken Seite befindet sich ein Abhang.
Auf deiner rechten Seite fihrt ein riesiges Feuerwehrauto und hdlt die gleiche
Geschwindigkeit wie du. Vor dir galoppiert ein Schwein,
das eindeutig grosser ist als dein Auto und du kannst nicht vorbei.
Hinter dir verfolgt dich ein Hubschrauber auf Bodenhéhe.

Das Schwein und der Hubschrauber haben exakt deine Geschwindigkeit.
Was unternimmst du, um dieser Situation gefahrlos zu entkommen ???

Antwort: Vom Kinderkarussell absteigen und weniger Glithwein saufen !!
Na dann Prost !!!!

,Eine

Weinkarte

mit
Phantasie
gelesen ,ist

fast so

schon wie
voll

gewesen

Faselschosse

Blatt

Geiztrieb

Sommertriebe,
Schosse

Wasserschoss,
Stockausschlag

Edelreiswurzeln

Fusswurzeln



Bis bald
im Weinhaus Berg

Vielen Dank, dass Sie bis hierhin
durchgehalten haben, dafiir

mochten wir Sie mit dieser

Aussicht belohnen @
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